INNERLOHNINGER JOHANNES
ITZLROITHER HOFKASE
4882 OBERWANG, RADAU 11

TEL.: 06233 8308 FAX: -12
EMAIL: OFFICE@INNERLOHNINGER.CO.AT

Preisliste ab Marz 2022

IM FEBRUAR 2022 FUR HOFLADEN

lhr Einkaufs-

Beschreibung Preis Brutto/
100gr

Schnittkédse aus thermisierter Heumilch, 45% F.i.T.,

Barock und 4 Wochen mit Rotkultur gereift.

€1,68

Schnittkase aus thermisierter Heumilch, 45% F.i.T.,
Grunling und 4 Wochen mit Rotkultur gereift. €1,58
Zutaten: grune Pfefferkdrner

Schnittkdse aus thermisierter Heumilch, 45% F.i.T.,

Fideler Bauer und 5 Wochen in Kédsewachs gereift

€1,58

Wei3sch- Weichkase aus thermisierter Heumilch, 50% F.i.T.,

immelkase und 3 Wochen mit Edelpilzen gereift. €158

Vollmilch - Schnittkdse aus therm. Heumilch,

Egelseer mind. 50% F.i.T,, €165
und 6 Wochen mit Rotkultur gereift.

Weichkase aus thermisierter Heumilch, 60% F.i.T., €175

Radauer und 3 Wochen mit Rotkultur gereift.

Magerer Schnittkése aus thermisierter Heumilch

Bierkaserl mit 15% F.i.T,, €1,65
und 7 Wochen mit Rotkultur gereift.

Hartk&se aus roher Heumilch
Berghex mit 50 % Fii.t. €175
3 Monate mit Rotkultur gereift



mailto:office@innerlohninger.co.at

Berghex mit

Hartk&se aus roher Heumilch

. mit 50 % F.i.t. €1,75
Chili 3 Monate mit Rotkultur gereift

Frischkase- €60

ballchen im Abtropfgewicht 2o0ogr, ’
Glas (Glas)
Vollmilchtopfen aus thermisierter €500

Topfen Heumilch mit mind. 45 % F.i.T. ’
per Kg
€3,50

Heumilchbutter

Aus thermisiertem SuRrahm

250 gr




